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Tha j ska  kuřec í  po lévka  Tom Kha  Ga i  
s  k revetami  a  houbami  sh i i take   
A le rgeny :  (2 ,4 ,6 ,7 ,9 , 14)
170CZK /  6 ,8EUR

Tatarák  z  pečené  červené  řepy ,  paž i tky ,
kopru  a  dušené  řepy  s  řeckým jogur tem a
paž i tkovým o le jem      
A le rgeny :  (7 )
220CZK /  8 ,8EUR

Caesar  sa lá t  s  más lovými  k ru tony ,
ančov ičkovým dres inkem,  parmezánem 
a  gr i lovaným kuřec ím masem nebo  bez  masa  
A le rgeny :  ( 1 , 1A ,4 ,3 ,7 ,8 )
250CZK /  10EUR (200CZK /  8EUR)

Hověz í  consommé s  kořenovou  ze len inou  
a  masem z  květové  šp ičky  
A le rgeny :  (9)
150CZK /  6EUR

Křupavé  kousky  rýže  a  l á  n ig i r i  s  lososovým
tata rákem,  j a rn í  c ibu lkou  a  kav iá rem z  wasab i
a  l imetkou    
A le rgeny :  (3 ,4 , 10)
240CZK /  9 ,6EUR

Jemná  kachn í  paš t ika  s  f rancouzským
pomerančovým l i ké rem Grand  Marn ie r ,
f í kovým džemem a  pečenými  tous ty  z  c iabat ty
A le rgeny :  ( 1 , 1A , 1B ,3 ,7 ,8 )
230CZK /  9 ,2EUR
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O B Ě D Y  1 2 : 0 0  -  1 5 : 0 0

V E Č E Ř E  1 8 : 3 0  -  2 2 : 0 0

POLÉVKY / PŘEDKRMY

HLAVNÍ CHODY
Pečený  danč í  h řbet  s  po lentou ,
pečenou  kořenovou  ze len inou  
a  demi  –  g lace  
A le rgeny :  ( 1 , 1A ,7 ,9)  
520CZK /  20 ,8EUR

Bao  buns  s  t rhaným kachn ím
masem,  ho i s in  omáčkou ,  če rs tvou
ze len inou ,  kor iandrem 
a  l imetkovou  ma jonézou
Alergeny :  ( 1 , 1A ,3 ,6 ,7 , 1 1 )
490CZK /  19 ,6EUR

Pečené  kuřec í  p rso  z
kukuř ičného  kuřete  s  h ř íbkovou
omáčkou  a  b ramborovými
š i škami   
A le rgeny :  ( 1 , 1A ,7 ,9)  
450CZK /  18EUR

DEZERTY
Jab lečný  c rumble  se
skoř ic í  ,  ovesná
drobenka ,  van i l ková
zmrz l ina  a  s laný  karamel    
A le rgeny :  ( 1 , 1A , 1D ,7)
190CZK /  7 ,6EUR

Tvarohové  ovocné
kned l íky ,  s t rouhaný
pern ík  a  mačkané  jahody    
A le rgeny :  ( 1 , 1A ,3 ,7 ,8 )
210CZK /  8 ,4EUR

P O S L E D N Í  O B J E D N Á V K A  V  2 1 : 3 0

U  s k u p i n  8  a  v í c e  l i d í  j e  a u t o m a t i c k y  ú č t o v á n  s e r v i s n í  p o p l a t e k  v e  v ý š i  1 0 % .
S e z n a m  a l e r g e n ů  j e  k  d i s p o z i c i  u  o b s l u h y .  U  v ě t š i n y  j í d e l  n a b í z í m e  b e z l e p k o v o u  
a  l a c t r o f r e e  v a r i a n t u ,  v y ž á d e j t e  s i  p r o s í m  u  o b s l u h y .

Grand  Ma jes t i c  cheesburger  s l ider  se
s lan inovým jamem a  s teakovými
hrano lkami     
A le rgeny :  ( 1 , 1A , 1B ,3 ,7 ,8 )  
400CZK /  16EUR

Krémové  i ta l ské  r i zoto  s  l anýž i  a
parmezánem           
A le rgeny :  (7 )  
3 10CZK /  12 ,4EUR

Sv íčková  omáčka  s  ka r lovarským
kned l íkem a  brus inkovým te rčem  
A le rgeny :  ( 1 , 1A ,3 ,7 ,8 ,9)
390CZK /  15 ,6EUR

Gr i lovaný  s teak  z  lososa  se  sa lá tkem 
z  čočky  Be luga ,  s  kořenovou  ze len inou
a  dres inkem aceto  ba l samico  d i  Modena    
A le rgeny :  (4 ,7 ,9 , 12 )
340CZK /  13 ,6EUR

Čoko ládový  fondán  
se  zmrz l inou  z  duba j ské
čoko lády   a  d rcenými
p i s tác iemi  
A le rgeny :  ( 1 , 1A ,3 ,7 ,8 )
190CZK /  7 ,6EUR
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NEALKO NÁPOJE HORKÉ NÁPOJE

VÍNO A PROSECCO

ALKOHOL

D o m á c í  l i m o n á d a  d l e  d e n n í  n a b í d k y

1 2 0 C Z K  /  4 , 8 E U R

P U R E Z Z A

P e r l i v á  /  N e p e r l i v á  

M a l á  /  V e l k á

5 0  /  1 0 0 C Z K

2 , 0  /  4 , 0  E U R

Č e p o v a n á  m i n e r á l n í  v o d a

C o c a  c o l a  0 , 3 3 l

F a n t a  0 , 3 3 l

S p r i t e  0 , 3 3 l

D ž u s  0 , 2 l

D l e  d e n n í  n a b í d k y

7 5  C Z K  /  3  E U R

K á v a

7 0 C Z K  /  2 , 8 E U R

E s p r e s s o  R i s t r e t t o

E s p r e s s o

E s p r e s s o  L u n g o

C a p p u c c i n o

L a t t é  M a c h i a t o

9 0 C Z K  /  3 , 6 0 E U R

S y p a n ý  č a j

Č a j  z  č e r s t v é  m á t y

9 0 C Z K  /  3 , 6 E U R

H o r k á  č o k o l á d a

1 1 0 C Z K  /  4 , 4 E U R

C Z  –  P i n o t  G r i s ,  S e d l á k  W i n e r y ,  B í l o v i c e  
1 5 0 C Z K  /  6 E U R  0 , 1 5 l
6 5 0 C Z K  /  2 6 E U R

F R A N C I E —  S a u v i g n o n  B l a n c  “ P i n ´ U p “  2 0 2 2  
D o m a i n e d e  l a  C h o c h e  V i l e b o i s ,  V a l  d e  L o i r e
1 5 0 C Z K  /  6 E U R  0 , 1 5 l
6 5 0 C Z K  /  2 6 E U R

C Z  –  M o d r ý  P o r t u g a l ,  S e d l á k  W i n e r y ,  B í l o v i c e  
1 5 0 C Z K  /  6 E U R  0 , 1 5 l
6 5 0 C Z K  /  2 6 E U R

I T Á L I E  -  P r i m i t i v o  d e l  S a l e n t o  G T ,  T e n u t a  N e i r a n o ,  P u g l i a ,
1 5 0 C Z K  /  6 E U R  0 , 1 5 l

Č e p o v a n é  p i v o

P i l s n e r  U r q u e l l  0 , 3 l
9 0 C Z K  /  3 , 6 E U R

D i g e s t i v

B e c h e r o v k a
J ä g e r m e i s t e r
1 2 0 C Z K  /  4 , 8 E U R

A p e r i t i v  

M a r t i n i  D r y
M a r t i n i  E x t r a  D r y
M a r t i n i  R o s s o
1 2 0 C Z K  /  4 , 8 E U R

U  s k u p i n  8  a  v í c e  l i d í  j e  a u t o m a t i c k y  ú č t o v á n  s e r v i s n í  p o p l a t e k  v e  v ý š i  1 0 % .
S e z n a m  a l e r g e n ů  j e  k  d i s p o z i c i  u  o b s l u h y .  U  v ě t š i n y  j í d e l  n a b í z í m e  b e z l e p k o v o u  
a  l a c t r o f r e e  v a r i a n t u ,  v y ž á d e j t e  s i  p r o s í m  u  o b s l u h y .


